
 
 
 
 

COURONNE 
 
 
 

Former une boule de pâte et faire un trou au milieu, à la main ou à l’aide du manche 
d’une cuillère en bois. 
 
Elargir ce trou en tournant et en étirant la pâte pour obtenir une couronne. 
 
Fariner et entailler comme sur la photo, à l’aide d’un couteau bien aiguisé. 
 
 

 
 
Le Moulin de la Vaux vous souhaite un bon appétit ! 
 
 
 
 


